
L’oncologie en 2019
La nutrition dans le contexte  
interprofessionnel 

Jeudi, 14 novembre 2019, 9h00 - 16h30 
Grand Hôtel des Bains, Yverdon-les-Bains



Modération
Prof Claude Pichard 
Unité de nutrition, HUG, Genève

Melina Nigg 
Product Manager, Fresenius Kabi (Schweiz) AG, Oberdorf

Orateurs
Prof André-Pascal Sappino
Service d‘oncologie, Clinique des Grangettes, Chêne-Bougeries

Dr Bruno Raynard
Chef de Service de Soins de Suite et Réadaptation, Institut Gustave Roussy, Villejuif

Dr Marc Schlaeppi 
Directeur du centre de médecine intégrative, Hôpital cantonal de Saint-Gall, Saint-Gall

Pascal Jornod
Diététicien, Unité de nutrition, Hôpital de Delémont, Delémont

Olivier Ferlay
Diététicien, Unité de nutrition, HUG, Genève

Emmanuel Lavallière 
Infirmier, Service d’oncologie, HUG, Genève

Laurence Vignaux 
Responsable Physiothérapie Cardio-Respiratoire, Cardiologie Non Invasive et  
Pneumologie, Hôpital de La Tour, Meyrin 

Cette formation peut particulièrement intéresser
les médecins, les diététicien(ne)s, les infirmier(ère)s,  
les pharmacien(ne)s ou toute personne s‘occupant des  
patients concernés

Inscription
www.fresenius-kabi.ch (rubrique „Evénements“) jusqu‘au 25.10.2019

Après avoir finalisé votre inscripition, vous recevrez une confirmation de participation 
électronique. Nous vous enverrons une facture à payer avant le symposium.

Coûts
CHF 50 .- par personne, documentation et repas inclus.

Organisation
Pour toutes questions concernant l‘organisation et l‘inscription  
Madame Carla Pohl, 041 619 5061 ou carla.pohl@fresenius-kabi.com 
sera ravie de vous informer.



L’oncologie en 2019 
La nutrition dans le contexte interprofessionnel

dès 8h30 Accueil et café

9h00 - 9h10 Bienvenue et introduction
Prof Claude Pichard / 
Melina Nigg

9h10 - 10h00
Quelles étapes avant le  
traitement oncologique? 

Prof 
André-Pascal Sappino 

10h00 - 10h45
Comment améliorer la tolérance aux 
traitements oncologiques ?

Dr Bruno Raynard

10h45 - 11h15 Pause café

11h15 - 12h15
Approches complémentaires en  
oncologie

Dr Marc Schlaeppi

12h15 - 13h30 Déjeuner

Vous pouvez participer à deux ateliers. Merci de vous annoncer sur place.

Atelier 1
13h30 - 14h30
15h05 - 16h05

Les ateliers culinaires thérapeutiques 
pour aider les personnes traitées  
contre le cancer

Pascal Jornod 

Atelier 2
13h30 - 14h30
15h05 - 16h05

Comment suggérer à l’oncologue une 
thérapie nutritionnelle précoce?

Olivier Ferlay /  
Emmanuel Lavallière 

Atelier 3
13h30 - 14h30
15h05 - 16h05

Activité physique: s’enfuir du cancer… Laurence Vignaux

14h30 - 15h00
Pause café

Changement de salles

16h10 -16h25 Discussion et conclusion Prof Claude Pichard

16h30 Fin de la journée



Fresenius Kabi (Schweiz) AG
Aawasserstrasse 2, 6370 Oberdorf
Téléphone  041 619 50 50
Téléfax  041 619 50 80
www.fresenius-kabi.ch

Parking (gratuitement sur place)
Grand Hôtel des Bains, Avenue des Bains 22, 1401 Yverdon-les-Bains

Infoline 0800 800 877
InfoMail@fresenius-kabi.com
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Reconnaissance de l‘ASDD / Patronage de la SSNC
Cette formation est reconnue par la SSNC et fait partie du Cours de
Certificat Nutrition Clinique (CASCN) de la SSNC. La formation est reconnue 
avec 0.250 crédits ECTS dans le module „Problèmes spéciaux”.


